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TRADICION Y CALIDAD DESDE 1991

Pescados Don Félix es una empresa espanola con unidad de produccién en el puerto de
Mehdia, considerado uno de los mas importantes de Marruecos.

Nuestra larga trayectoria durante mas de 28 afos comprando pescado fresco, nos permite
seleccionar sin intermediarios la mejor materia prima del mercado.

Nuestras instalaciones estan situadas en la misma desembocadura del Rio Sebou, lugar
de descarga artesanal de cerco, por lo que permite elaborar en horas una materia prima
inmejorable. Nuestra produccién se adapta Unicamente a las capturas de pescado fresco de
la flota artesanal.

La plantilla esta compuesto por 60 trabajadores formados y dirigidos por un equipo técnico
espanol, responsable de la calidad.

Nuestras infraestructuras de mas de 2000m? permiten la elaboracién de cada tipo de
productos en circuitos paralelos e independientes. Disponemos de un registro sanitario
homologado por la Unién Europea porque ademas de cumplir con el programa HACCP,
hemos elaborado un sistema de gestién de calidad propio cumpliendo con las normativas
sanitarias mas exigentes.
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LOMOS DE SARDINAS CRUDAS

A VA VA VA VA VA WAV WA VA WAN

Lomos de sardinas salvajes crudas fileteadas a mano.

SUGERENCIA DEL CHEF

Rebozadas, relleno para empanadas, patés, sushiy
cocina nikkei.
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INGREDIENTES CADUCIDAD

Lomos de sardinas Congelado:
salvajes 18 meses a -180C

PRESENTACIONES

Referencia
Peso neto

Peso esc.
Unidades / Kilo
Unidades / Caja

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

IQF 4000
4000 g
4000 g
160 - 220
3

SB500GR
500 g
500 g

18 - 28

10

230 mm

Barqueta 500g
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TEXTURA JUGOSA




SARDINAS EN VINAGRE

A VA VA VA VA VA WAV WAV AWAN

Lomos de sardinas salvajes en vinagre fileteadas a mano.

SUGERENCIA DEL CHEF

Tostas, pinchos, ensaladas y banderillas

.S, S - os
S SV, QNO° ECo, P =0Tey,
&’ 5 O 5 K %
2 \’ 2 A
0 [0} %) \ o]
< &
% i % - <, ¥
€0 gy o O0s naTu™ RLRELS

INGREDIENTES CADUCIDAD

Congelado:

18 meses a -180C
Semiconserva:

5 meses entre O°C y 5°C

Lomos de sardinas
salvajes, vinagre, sal
marina y aceite.

PRESENTACIONES

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

SV1000
900¢
700 g
30 - 45
6

SV500
500 g

400 ¢

18 - 28
10

SV150
150 g
100 ¢g
4-8
12

230 mm

Barqueta 900g

230 mm
<>

Barqueta 500g

165 mm
<>

Barqueta 150g
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SARDINAS AHUMADAS

4 VA VA VA VA VA WAV VANV WAN

Lomos de sardinas salvajes ahumadas fileteadas a mano.

SUGERENCIA DEL CHEF

Tostas, pinchos, ensaladas y banderillas
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INGREDIENTES CADUCIDAD

Congelado:

18 meses a -180C
Semiconserva:

5 meses entre O°C y 5°C

Lomos de sardina,
aroma de humo, sal
y aceite

PRESENTACIONES

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

Referencia

Peso neto

Peso esc.
Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

SH1000
900¢
700 g
30 - 45
6

SH500
500 g
400 ¢
20 - 30
10

SH150
150 g
100 g
a-8
12

230 mm

J

Barqueta 900g

230 mm

ﬂ

Barqueta 500g

165 mm

1

Barqueta 150g
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LUJO EN EL PALADAR




SARDINAS EN ESCABECH g EEE=EEE

A VA VA VA VA VA WAV WA VA WAN

Lomos de sardinas salvajes en escabeche fileteadas a mano. LSS GO

SUGERENCIA DEL CHEF

Referencia ST500
Tostas, pinchos, ensaladas y banderillas Peso neto 500 g
Peso esc. 400¢
Unidades / Barqueta 18 - 26
Unidades / Caja 10
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INGREDIENTES CADUCIDAD
Lomos de sardinas Congelado:
salvajes, tomate, 18 meses a -180C
sal marina, aceite y Semiconserva:
vinagre. 5 meses entre O°Cy 5°C

230 mm

Barqueta 500g
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EXPLOSION DE SABOR




SARDINAS ANCHOADA s o=
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Lomos de sardinas anchoadas fileteadas a mano.

SUGERENCIA DEL CHEF

Referencia SA500
Tostas, pinchos, ensaladas y banderillas Deco heto 500 g
Peso esc. 400¢
Unidades / Barqueta 26 - 34
Unidades / Caja 10
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INGREDIENTES CADUCIDAD

Lomos de sardinas Congelado:
salvajes, sal y aceite 18 meses a -180C
de girasol Semiconserva:

5 meses entre O°Cy 5°C

PRESENTACIONES

230 mm

Barqueta 500g
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EL DE SIEMPRE




BOQUERONES EN VINAGRE

Lomos de boquerones en vinagre fileteados a mano,
procedentes del Atlantico centro-este.

. . BV500
Tostas, pinchos, ensaladas y banderillas 500 ¢
400 ¢
50 - 80
10
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Boquerones salvajes, Congelado:
vinagre, sal marina y 18 meses a -180C
aceite. Semiconserva:

5 meses entre O°C y 5°C
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SABOR SUAVE A HUMO




ANCHOAS AHUMADAS
Ve VA VeV We Ve W We W Wa WaN

Lomos de anchoas ahumadas fileteadas a mano,
procedentes del Atlantico centro-este.

SUGERENCIA DEL CHEF

Referencia AH500
Tostas, pinchos, ensaladas y banderillas Deso neto 500 ¢
Peso esc. 400¢
Unidades / Barqueta 46 - 54
Unidades / Caja 10
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INGREDIENTES CADUCIDAD

Boquerones salvajes, Congelado:

vinagre, sal marina, 18 meses a -180C

sal ahumada, azucar Semiconserva:

y aceite. 5 meses entre O°C y 5°C

PRESENTACIONES

230 mm

Barqueta 500g
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JUGOSO FILETE




CABALLAS AHUMADAS

4 VA VA VA VA VA WAV VANV WAN

Lomos de caballas ahumadas fileteadas a mano.

SUGERENCIA DEL CHEF

Tostas, pinchos, ensaladas y banderillas
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INGREDIENTES CADUCIDAD

Caballas salvajes, sal Congelado:
marina, sal ahumada, 18 meses a -180C
azucar y aceite. Semiconserva:

5 meses entre O°C y 5°C

PRESENTACIONES

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

CH500
500 ¢

400 g

18 - 26
10

230 mm

Barqueta 500g
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CABALLAS EN VINAG R g o
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Lomos de caballas en vinagre fileteados a mano.

SUGERENCIA DEL CHEF

Referencia CV500
Tostas, pinchos, ensaladas y banderillas T 500 g
Peso esc. 400¢
Unidades / Barqueta 18 - 26
Unidades / Caja 10
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INGREDIENTES CADUCIDAD
Caballas salvajes, Congelado:
vinagre, sal marina y 18 meses a -180C
aceite. Semiconserva:

5 meses entre O°C y 5°C

PRESENTACIONES

230 mm

Barqueta 500¢g
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EL MANJAR DEL MAR




ORTIGUILLAS DE MAR PREFRITAS

A VA VA VA VA VA WAV VANV AWAN

Ortiguillas frescas recién capturadas.

SUGERENCIA DEL CHEF

Fritos, revueltos y arroces.
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INGREDIENTES CADUCIDAD
Ortiguillas, harina de Congelado:

trigo y aceite 18 meses a -180C

PRESENTACIONES

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

230 mm
ORT180 <>
180 g
- ¥
10-14 Barqueta 180g (33
3
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EL MARISCO ESTRELLA




CARNE DE CENTOLLO

A VA VA VA VA VA WAV VANV WA

Carne de centollo fresco.

SUGERENCIA DEL CHEF

Ensaladas, croquetas, lasafas, txangurro y arroces.
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INGREDIENTES CADUCIDAD

Congelado:
18 meses a -180C

Carne de centollo y
sal marina.

PRESENTACIONES

Referencia

Peso neto

Peso esc.
Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

Referencia

Peso neto

Peso esc.
Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

C500
500 g
500 g

10us8

€200
200¢
200 ¢

20

230 mm

J

Barqueta 500g

90 mm
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TORTILLITAS DE CAMARONES PREFRITAS

Tortillitas de camarones recién capturados hechas a mano.

. TC400
Fritos 400 ¢
10
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Camarones, harina de Congelado:
trigo y aceite. 18 meses a -180C
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CANAPES
VA VA VAV AYA VAV AVAVAVAN

Tras tener el producto terminado, cortamos los
filetes en formato canapés para ahorrar tiempo

en la cocina.

Ideal para eventos, catering y tapas.
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CADUCIDAD

Congelado:

18 meses a -180C
Semiconserva:

5 meses entre O°Cy 5°C

PRESENTACIONES

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

BOQUERONES EN VINAGRE

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

SARDINAS AHUMADAS

SHR1000
1000 g
700 ¢g

6

MINIT000
1000 g
700 g

6

SARDINAS EN VINAGRE

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

SVTR1000
1000 g
700 g

6

Barqueta 1000g

Barqueta 1000g

230 mm

Barqueta 1000g
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GOURMET
Ve Ve VeV We Ve Wa We W Wa WaN

Las sardinas y boquerones en vinagre originales los
bafnamos en AOVE y los presentamos en barquetas
redondas. Las sardinas y las anchoas ahumadas

originales las maceramos con un aroma de humo

especial.
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CADUCIDAD

Congelado:

18 meses a -180C
Semiconserva:

5 meses entre O°Cy 5°C

PRESENTACIONES

SARDINAS EN VINAGRE

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

SVG500
500 ¢
400 ¢g
18 - 24
6

SARDINAS AHUMADAS

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

BOQUERONES EN VINAGRE

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

SHG500
500 g
400 ¢g
18 - 28
6

BVG500
500 g
400 g
40 - 60
6

ANCHOAS AHUMADAS

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

AHG500
500 g
400 g
46 - 54
8

180 mm

Barqueta 500¢g

180 mm

Barqueta 500¢g

180 mm

Barqueta 500¢g

180 mm

Barqueta 500¢g

AOVE

AROMA
DE HUMO

AOVE

AROMA
DE HUMO

33
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RETAIL
Ve Ve VeV We Ve Wa We W Wa WaN

Nuestro producto lo envasamos en formato detallista,
ideal para supermercados y tiendas especializadas.
Contamos con una amplia red de distribucién por todo

el territorio nacional.

Cerca detti...
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CADUCIDAD

Semiconserva:
5 meses entre O°Cy 5°C

PRESENTACIONES

SARDINAS AHUMADAS

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

BOQUERONES EN VINAGRE

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

SH80
120 g
80 ¢g

4-6

12

BvV80O
120 g
80¢g
10 - 12
12

ANCHOAS AHUMADAS

Referencia

Peso neto

Peso esc.

Unidades / Barqueta
Unidades / Caja

AH80
120 g
80¢g
9-12
12

160 mm

Barqueta 120g

160 mm

Barqueta 120g

160 mm

Barqueta 120g
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OFICINACENTRAL
Teléfono: +34:956 454 791
contacto@pescadosdonfelix.com

PESCADOS DON FELIX
C/.Once de . Marzo de1938, No7
11160 Barbate - Cadiz - (Espafna)

UNIDAD DE PRODUCCION
Teléfono: +212'537 388 583
produccion@pescadosdonfelix.com

PESCADOS DON FELIX
Port de Péche
Mehdia.- Kenitra'- (Marruecos) »
www.pescadosdonfelix.cqin .:-:‘_ R




