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PRESENTACION
DE PRODUCTO

Producto Proceso Caracteristicas Vf:n:;:tjas,

Froparado de patata 5" gama Elabaracion dal producto, del preparada de patata Elementos diferencladoras
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PROCESO @ CARACTERISTICAS

Preparado de patata de 5°

VENTAJAS

PropbucTo

En conservas Ti-Ta 5.L. conciliamos la calidad del producto
con la facilidad para sy consumo, respetando la seguridad

alimentaria v &l medicambiente.

Presentacion

pelads, cortada, frita en ‘

aceite de girascl y

envasada al vacio.
Ready to eat Compromiso ‘

§° gama

gama con v sin ceballa,

Trazabilldad, CoOmpromisa

porla calidad v al
medicamblente,

Listo Para sy Consuma,
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Proceso

Proceso de elaboracion del producte.

Pelado 9@ Corte so@ Scleccion og@  Fritura

Pelado por Friccion Cortads n formato portiita Seleccion de defectns uisual Fritura en qoeltede girasol

Salado ee@ Envasado ee @ Pasteurizadoee@ Envoltorio

Froduces sazonado, Envasada en boelsa de gocion  Productn lBre demicroorganizmas  Etiquetade y empaguretado
4130 *E
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CARACTERISTICAS
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AR Formato

Balsa de vacio de 900 gr

Piblico objetivo

rLanal Hareca: sector hosteleria, restauracion y catering

B H=tail y tiendas especiallzadas.
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# El corte de fa patata se adapta perfectamente al huevo.

* Ahorrooon el tlempo ¥ costes de preparacion.

= Alta calidad sensarial y nutritivae, sin dejar de perder el auténtico sabor a patata.

* Mo contiene alérgenos, ni conservantes, ni colorantes.

» 5Su vida util alcanza 1 mes en refrigeracidn sin perder calidad.




Conservas 1:-Ta S. L.

Abendafio kalea 12 Bajo D
Zarautz 20800

Perrona de contacto.!

Jorge Vidarte Berasategui
Gerente
Tel: +34 633 183 971
preparadostita@gmail.com




