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REDUCCIONES

Feduiones ving
Pedro Ximénes

Reduccion de Vino
Pedro Ximénez

Botella Pet con
aplicador 250 / 500 ml.

Sugerencias de uso

FOIE: Marcar el foie a la plancha a alta tempera-
tura, ahadiendo unos granos de sal gruesa. Tras
emplatar, decorar con La reduccion de vino Pedro
Ximénez MUI, sobre [a came directamente.
MI-CUIT: En el caso del Foie Mi-Cuit, decorarlo
directamente con reduccion de Vino Pedro Xime-
nez MUI, una vez emplatado,

Postres Heladosy Dulces:

Usar directamente en helados de turrdn, de man-
darina, de pasas, etc. También sobre tartas almen-
dradas, de pistacho o bizcochos,

Ingredientes: Vino de variedad Pedio Ximénez,
jarabe de glucosa,



CPara pinta, —

Reducciones
fe vinagre

Reduccidn de

Vinagre de Modena |.G.P.
Botella Pet con
aplicador 250 / 500 ml.

Su formulacion mantiene las caracteristicas de un sabor y
aroma fundamentales de los mejores vinagres balsamicos
de Madena (IGP}

Sugerencias de uso: Utilizar para ensaladas directamente
o bien en forma de vinagreta con aceite de oliva
Pescados asados: tipo Rodaballo, Lubina, Dorada, Mer-
luza, etc...

Preparar una vinagreta con tres cucharadas de reduccion
de vinagre de Modena MUI, una de aceite de oliva y batic
Aniadir al pescado directamente

Postres helados y dulces: Utilizar directamente para re-
frescar cocktails de frutas, fresas, etc.

Anadir una cucharada de reduccion de vinagre de Madena

R
m“‘ MUI, a una cuajada, mezclar y afadir sobre (3 fruta.

2 Los helados cremosos ganan en sabor, con un ligero togue
/ de reduccion de vinagre de Madena MUL
, Ingredientes: Vinagre Balsamico de Modena (IGP), azicar,
< _— Balsﬁlﬂiﬂa jarabe de glucosa.
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REDUCCIONES

Reducciones
fe vinagre

Reduccion de Vinagre de
Madena I.6.P.a la Miel

Botella Pet con

aplicador 500 mL

El afadido de miel pura a su receta, le dotan de un dulzor
y aroma carateristicos, que abre un mundo de posibilidades
gastrondmicas de gran altura.

Sugerencias de uso;
Vinagretas para ensaladas: Prepara una vinagreta, batiendo
; tres cucharadas de Reduccion de vinagre de Modena a la miel
d— £/ : MUI, una cucharada de aceite de oliva y extender sobre la en-
I i BoWe S ! 1 e salada.
de U]Nﬁﬁﬂ[ ) Vegetales a la plancha: Batir tres cucharadas de reduccion de
b s ultnlico de MI]I]H“ i | Vinagre de Modena a la miel MU! con una de aceite de oliva y
.,..;w.(.__,g{'odnm_ I} it de o | ddend = Ok un toque de zumo de naranja natural. Anadir a los vegetales.
1P Lo B Qe Carnes a la parilla: Utilizar para cames a la parrilla 0 a la
. plancha. Pintar por encima en el momento de servir para con-
sumir.
Postres, helados y dulces: Utilizar para cocltails de frutas, he-
lados de vainilla, de fresas...
Ingredientes: Vinagre Balsamico de Modena (IGP}, azicar, ja-
rabe de glucosa, miel

Reduccidn de Vinagre de .
Mddena |.G.P. al aroma de Trufa

Botella Pet con

aplicador 500 ml.

El sabor del aroma de trufa, invita a su uso en la alta cocina,

tanto en cames como en vegetales, elevando el resultado
final del plato.

Sugerencias de uso: Batir tres cucharadas de Reducion de
vinagre de Modena a la trufa MUI, una cucharada de aceite

Crema Baisdmice I_ Y ! de oliva y una cucharada de Mostaza a la Antigua en grano.

de VINAGRE 2 = Presentar en una salsera al lado del plato y servir al qusto.

de MODENA ' : Parrillladas de vegetales: Utilizar el alifo anterior, sin afadir
: la mostaza.

Postres, helados y dulces: Para helados, tartas de chocolate,
y productos dulces que contengan cacao. Servir directamente
o batida con una cucharada de nata.

Ingredientes: Vinagre Balsamico de Madena (IGP), azicar,
jarabe de glucosa, aroma de trufa.




REDUCCIONES

Reducciones
fe vinagre

Reduccion de

Vinagre al Pedro Ximénez
Botella Pet con
aplicador 250 / 500 mi.

El tono de las uvas pasas que se utilizan en la elaboracion
del vino Pedro Ximénez, le dan un sabor tnico a esta re-
duccion de vinagre,

Sugerencias de uso: Usar en todo tipo de ensaladas, frias

o templadas: Con cualquier variedad de ingredientes: ve-

getales, pasta, caza, aves, bonito o atdn, escabeches, etc

ot Aplicar directamente o en forma de vinagreta con aceite

Crema Balsamié ¢ de oliva.

de VINAGHE , Pescados: De tipo Rodaballo, Lubins, Dorada, Merluza

o 1 Elaborar una vinagreta con 3 cutharadas de reduccion de

: P vinagre 3l Pedro Ximénez MUL y una de aceite de oliva y

batir Afadir directamente al pescado caliente,

Postres y helados: Con un ligero toque de reduccidn

de vinagre al Pedro Ximénez MUI, personalizaras tus

cooktails de frutas y helados.

Ingredientes: Vinagre balsamica (vinagre de vino blanca

y moste de uva), Vino Pedro Ximenez, jarabe de glucosa.
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SALSAS

Salsas base

Tomate frito
con aceite de oliva
Frasca vidrio 340 ml.

Sugerencias de uso: Airoces a La cubana,
carnes, salchichas y pastas. En todos los
platos que tu imaginacion te sugiera. Es
nuestra salsa por excelencia.

Ingredientes: Tomate (150 gr de lomate
para cada 100 g de tomate frito), aceite
de oliva, azucar, sal y cebolla.

Pisto de hortalizas
Frasco vidrio 340 ml.

Sugerencias de uso: Usese como guamicion
o acompanamiento de carnes, pescados o
huevos.

Ingredientes: Calabacin, berenjena, cebolla,
pimiento tomate, aceite de oliva, sal v azdcar,

Salsa de Pimientos
del Piquillo
Frasean widna 340 mi

Sugerencias de wro: Salses sut pimientos
rellenos con La salsa o diela pars termanar
S5 paalors e Carne

Ingredientes: Puré de tomate, Pimientos
det Piguillo y mordn, cebaila, acene de
g, rata, vird blar, ap, arucar y sl




SAlsas | 3
EponS ITALIANA

Pastas y r isottas

SALSAS |TALIANAS

cial Pastas

Reducvin S.L.

Salsa de Boletus
Frasco vidrio 230 ml.

Sugerenciae de uca:
Sugerencias de uso:

Risottos: Afada la salsa al final de la
coccion del arroz, puede terminar el plato
con queso parmesano al gusto.

En platos de pasta o carne: Anada la sal-
sa sobre la pasta o como acompanamien-
to con las carnes.

Ingredientes: Nata, caldo de carne, bo-
letus, cebolla, apio, zanahoria, aceite de
girasol, sal y ajo.

1en

54
LE‘AS ITALIANAS

becial Pastas

Salsa Carbonara
Frasco vidrio 230 ml.

Sugerencias de uso: Creada para acom-
panar cualquier tipo de pasta, de formas
y colores, dando ese toque cremoso y sa-
broso de su panceta, aplicar directamente
sobre la pasta cocida.

Ingredientes: nata, panceta, yema de
huevo, queso, cebolla, aceite de oliva, sal y
pimienta negra.

Polg. ind. la Senda calle E parcela C4. 26540 Alfaro (La Rioja}

SALSAS

Salsas italianas

Salsa Boloriesa
Frasco vidrie 230 ml.

Sugerencias de uso: Anada la Salsa Bo-
lofiesa MUI a sus pastas favoritas una vez
cocidas.

Ingredientes: Tomate, came de vacuno,
carne de cerdo, aceite de girasol, cebolla,
zanahoria, apio, sal, azlcar, caldo de carne

y especias.

Espafa [Spain). T.-+34 941 100 230 www.muimui.es



“Para cocinal, -

Salsas italianas

Sabsa Pesto

Frasea vidrio 2 10 mi

Sugerenclas de usac Aiadi & s pisdin
Vo it s e o [k
Ingredients: Alhatao, steite de girnol,
soerie e livy, qieso, asaiedn il o
gird e puali, ghlened v

“Cal pantas

Salsa de Queses
Ermsen widie 230 mif

Segereain do usee [ U wla el
orada gl Wompator cealjue 1o
de ok paghetty, macamoned, lagla
Il Adcmpata perfecamente rosto y
carrri. En Tiio s puede Sontimyr’ coms
urtable

Ingredients: Nats, quesny (il Im
meni ¥ [orgoeolil marsgeily, 1l
leche y Brandy

LS TaLianas




Frasco de Boca ancha 230ml
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Epm cocm) SALSAS

Salsas Originales

Botella 300 ml

Brava Original
Ranchera Original
Barbacoa Texas Style




CPara, cocinat, -~

Salsas Originales
Salsa Brava Original

Galon 3.700 ml
Botella 300 ml




CPutay cocinal,

Salsas Originales

SALSAS

Salsa Taco

Galon 3.700 ml
Galon 2.300 ml




g)m cacma}b SALSAS

Salsas Originales
Salsa Ranchera Original

Galon 3.700 ml
Bote 1 Lt
Botella 300 ml




CPara cocinat,

Salsas Originales

SALSAS

Salsa Sweet Chili

Galon 3.700 ml
Bote 1 Lt




Epm wcm) SALSAS

Salsas Originales
Salsa Barbacoa Texas Style

Galon 3.700 ml
Botella 300 ml




@m wcm) SALSAS

Salsas Originales

Galon 3.700 ml




CPara, cocinat, -~

Salsas “Dippear”

Salsa Taco, Cheddar y Guacamole
Galon 2.300 ml




g)m wa‘ﬂa/b SALSAS

Salsas “Dressing”
Salsa Yogur, Miel y Mostaza, César

Botella 780 ml Dosficador

SalsaMiel
Mostaza




ha 2 VERDURAS
mnlpaﬂa)b CARAMELIZADAS

A la Reduccian de
Padro Ximénez

Cebolla Caramelizada
a la Reduccion de Yino
Pedro Kiménez
Frasen widrio 115 4r

Sugerencias de Wso: Utilizar directamente
coma complemente en friz o calienta en
sus plates de carnes v peccados v camo

Hase pars @pas f pinchas.
Sl s Ingredientes: Ceballa, redeccidn de ving
A LA REDCCICY g Padro Miménez aceite oz girasoly sal

D U1y e KIMERR

Baletus Caramelizada
a la Reduccion de Vino
Pedro Ximénez
Frasce vidvig: 115 gn.

mui 5 Sugerencius deuso: UNilizar direcames-
\, SOIELLLS e o cornplenerio en o o calkente,
o s platos de came o pescado ¥ oomo

;w'm['i_r,]..ﬁ‘ biase para tapat y pinchos.
J Ingredientes: Soletus [Baletus Edulls)
A oo W ) i
I -;.Efég;ﬁ;.ﬂrz redpocion de vira Pedra méres, scaite
2 de girasol § st

REdUCVIn b Fulp imiiieSanss calle T peecels 08 Z6340 Adfary (Le Figjep-Exsefe (Spain) T 432041 10T I3 wwwe



o MOUSSES

Mousses de mar

Mousse de Bonito
Frasco vidrio 110 gr.

Sugerencias de uso: Para untar sobre
diferentes bases y canapés o tostas.

Ingredientes: Bonito, aceite de girasol,
yema de huevo, vinagre, sal y especias.

lousse de Bogavante
rasco vidrio 110 gr.

igerencias de uso: Para untar sobre
ferentes bases y canapés o tostas.
di Carne de Bog, , to-

Inpadiomtas Torut, cain &0 :':'.:.",':..._ ate, nata, yema de huevo, sal y azicar,
] ml-w:' porb

weiber

Mousse de Cabracho
Frasco vidrio 110 gr.

Sugerencias de uso: Para untar sobre
diferentes bases y canapés o tostas,
Ingredientes: Carne de Cabracho, toma-
te, nata, yema de huevo, sal, azlicar, cal-
do de pescado, zanahoria, puerro, vino
blanco y especias.




m ' PLATOS
PREPARADOS

Fabada de

De Cuchara y Mantel
= =
alubias blancas

» ) A
: =) =3 f) al Lata de 1Kg.
de alubias blancas: Fdcil apertura

Sugerencias de uso: Calentar y con-
sumir tal cual, como plato principal
Compuesto por legumbre y todas las
cames propias de una buena fabada.
Ingredientes: Alubia blanca, chorizo
asturiano, panceta curada, morcilla
asturiana, tocino, cebolla, pimentédn,
sal y lacon curado.

=

N

ALUBIAS JRFEECS
ROJAS st de g
% . " g.
ala antlgua Fadcil apertura

Sugerencias de uso: Calentar y
consumir tal cual, como plato prin-
cipal. Tradicional legumbre con va-
riedad de carnes seleccionadas.
Ingredientes: Alubia roja, tomate,
berza, zanahoria, panceta curada,
chorizo, oreja de cerdo, cebolla, sal
y pimenton.

Cocido de
garbanzos
Lata de 1Kg.
Fdcil apertura

Sugerencias de uso: Cocido comple-
to tradicional de toda la vida. Calen-
tar y consumir. Es un plato principal,
con todos los componentes, vegeta-
les, carnes y embutidos, para tomar
a la vez, o por separado, a gusto del
comensal

Ingredientes: Garbanzos, chorizo,
panceta curada, morcilla asturiana,
pollo, patata, puerro, zanahoria y sal




PLATOS
PREPARADOS

De Cuchara y Mantel

Lentejas guisadas con

LENTEJ AS chorizo y tocino
Yisadas con chorizo ¥ tocind . Lata de 1Kg.
Facil apertura

Sugerencias de uso: Calentar y
consumir como plato principal Su
legumbre y carnes seleccionadas,
configuran un plate de cuchara
nutritivo, delicioso y completo.
Ingredientes: Lentejas, chorizo
asturiano, panceta curada, oreja
de cerdo, pimenton, cebolla, pi-
miento, tomate y sal.

Rabo de Toro
a la reduccion de
vino tinto

@ Rf‘g? DE TO RO T = Lata pandereta de 1,5 Kg.
SRAUCCION de i S - T

on de vino tinto Sugerencias de uso: Calentar y
consumir directamente, como plato
principal. Producto terminado para
solo servir y disfrutar de un buen
estofado, con el sabor de siempre.
Puede acompanarse de unos dadi-
tos de patatas fritas si lo desea.
Ingredientes: Rabo de vacuno , ce-
bolla, vino tinto, zanahoria, ajo, sal,
pimienta negra y perejil.

RPa vip € p c
Reducvin S.L. rolg, Ind.a Send:







Paa cocinat

Tomate frito
con Aceite de oliva
Frasco vidrio 720 ml.

Ingredientes: Tomate (150
- gr de tomate para cada 100
g de tomate frito), aceite de
oliva, azlicar, sal y cebolla.

TOMATE FRITO _
~ con aceite de

-

" DEVERDURAS =~

©

FRITADA —’

Pisto de hortalizas
Frasco vidrio 720 mL.
Ingredientes: Calabacin,
berenjena, cebolla, pimienta,

tomate, aceite de oliva, sal y
aziicar.

SALSA DE
3 QUESOS =

HOSTELERIA

Fritada de tomate

con pimiento v cebolla

Frasco vidrio 720 mi.

Ingredientes: Tomate tri-
turado y tomate en trozos,
cebolla, pimiento, aceite de
girasol, ajo, azlcar y sal

gy

SALSA
BOLONESA™ .

s

Salsa de quesos
Frasco vidrio 720 mlL

Ingredientes: Nata, quesos
{Azul, Emmental y Gorgon-
zola), mantequilla, sal, leche
y Brandy.

Salsa Bolonesa
Frasco vidrio 720 ml.

Ingredientes: Tomate, carne
de vacuno, carne de cerdo,
aceite de girasol, cebolla,
zanahoria, apio, sal, azlcar,
caldo de carne y especias.



Fritada
Lata 3 kg.

i
gIeUIEiies:

triturado y tomate en
trozos, cebolla, pimien-
to, aceite de girasol,
ajo, azicar y sal.

[ e
i

. Tomate frito
!ﬁ—(’ con aceite de oliva
T @ ..,. Lata 3 kg.
"T?ﬁiﬁ'f” s Ingredientes: Tomate (150

OF CuvA -::_’_3.& gr de tomate para cada 100
= g de tomate frito), aceite de

oliva, aziicar, sal y cebolla.

cion de vino Pedro Ximénez,
aceite de girasol y sal

HOSTELERIA

- —_—
L

T
g —

e &
= — Pisto de verduras
L@/ Lata 3 kg.
{ =
:1 S h
B e PISTO DE berenjena, cebolla, pi-
™ VERDURAS = ,..:# miento,tomate, aceite de
WI oliva, sal y azticar.

|

|

Boletus caramelizado
a la reduccion de vino
Pedro Ximénez
BOLETUS o
.. CARAMELIZADOS Frasco vidrio 720 ml.
bl reducednyde P, Jamonts

- Ingredientes: Boletus (Bole-
e tus Edulis), reduccién de vino
Pedro Ximénez, aceite de gi-

rasoly sal

Cebolla caramelizada " Pimiento caramelizado

ala redl:lcclon devino o “"  alareduccion de vino

Pedro Xtr_neg PRRES Pedro Ximénez

Frasco vidrio 720 ml. DEL PIQUILLO Frasco vidrio 720 ml.
CARAMELIZADD

Ingredientes: Cebolla, reduc- B ucelin du P, Kimantt

Ingredientes : Pimientos del Pi-
quillo, reduccién de vino Pedro
Ximénez, aceite de girasol y sal.




HOSTELERIA

Crema Tartufata
Frasco 500 ml
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