PASTA FRESCA,
Y DE ALTA CALIDAD.




% PASTA FRESCA, Y DE ALTA CALIDAD.

PENNE RIGATE
ALHUEVO 3 KG

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco
pasteurizado 12% y agua.
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SPAGUETTI CHITARRA
ALHUEVO 44 NIDO

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco
pasteurizado 20% y agua.
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TAGLIATELLE
AL HUEVO 44 NIDOS

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco
pasteurizado 28% y agua.
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PASTA FRESCA, Y DE ALTA CALIDAD.

GNOCCHI
DI PATATE

SFOGLIA
Puré de patatas 80%, harina de trigo especial pasta,
sémola de trigo de grano duro, fécula de patata y sal.
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GIGANT]
RABO DE TORO

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado,
cacao en polvo y agua.

RELLENO

Guiso de rabo de vacuno 60% (Rabo de vacuno 19%, carrillera
de vacuno, zanahoria, pimiento rojo, cebolla, vino tinto,
extracto de carne, ajo, pimienta negra y sal.
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SORRENTINO
DE BOLETUS Y TRUFA

SFOGLIA

Harina de trigo, sémola de trigo de grano duro, agua, huevo
fresco pasteurizado.

RELLENO

Fritura de boletus 63% (Boletus edulis 92%), pan rallado, queso
ricotta, queso Grana Padano, salsa tartufata (trufa negra 1%),
sal y aroma de trufa.
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PASTA FRESCA, Y DE ALTA CALIDAD.

GRANDE OVALE
DE GAMBONES Y PUERRO

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco
pasteurizado.

RELLENO

Gambones 44%, puerro 30%, bechamel 15% (leche entera
UHT, harina de trigo, mantequilla, almidén de maiz, sal y
pimienta negra), pan rallado, aceite de oliva, sal, ajo y pimienta
negra.
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AGNOLOTTI
DE QUESO DE CABRA, SPECK
Y CEBOLLA CARAMELIZADA

SFOGLIA

Harina de trigo especial pasta y agua.

RELLENO

Queso ricotta, queso de cabra 25%, speck 15,5%, cebolla
caramelizada 15% y pan rallado.

14g @ @FW} i1y 120g ”:j%t @

RELLENO PESOMEDIO TIEMPO DE RENDIM\ENTO UNIDADES Gl?AMOS DIMENS\ONES FORMATO CONSERVAR
UNITARIO  COCCION PORRACION  POR RACION VENTA A18°C

SORRENTINO
DE BURRATA

SFOGLIA
Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco
pasteurizado y agua.

RELLENO
Stracciatella 57%, ricota, pan rallado, gelatina en polvo,
aceite de oliva virgen extra, sal y pimienta negra.
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% PASTA FRESCA, Y DE ALTA CALIDAD.

RAVIOLI
FUNGHI E PORCINNI

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco
pasteurizado y Boletus edulis deshidratado.

RELLENO
PR S We'd) Fritura de champifion y boletus 60% (Champifiones 61%,
’ boletus edulis 27%, aceite de oliva, agua, sal y ajo), ricotta,

pan rallado, queso en polvo, sal y aroma de trufa.

8 7::], UJ i1y 120g ?;j%: @

@@ RELLENO PESOMEDIO TIEMPO DE RENDIM\ENTO UNIDADES GRAMOS DIMENS\ONES FORMATO  CONSERVAR
UNITARIO  COCCION PORRACION POR RACION VENTA A18°C

FAGOTTI
FORMAGGI E PERE

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco
pasteurizado.

RELLENO

Quesos 53% (ricota, queso pecorino, queso Taleggio

y queso Grana Padano), pera 35% y pan rallado.
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TORTELLI/RAVIOLI VERDE
RICCOTA E SPINACI

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro agua, huevo fresco
pasteurizado y espinaca en polvo.

RELLENO

Ricotta 50%, espinaca 35%, pan rallado, queso en polvo, sal

y pimienta negra.
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N italia PASTA FRESCA, Y DE ALTA CALIDAD.

LINGUINI
ALNERO DI SEPIA
44 NIDOS

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco
pasteurizado y tinta de sepia 3%.
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DELIZIA
ALS5 FORMAGGI

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco
pasteurizado y espinaca en polvo.

RELLENO

Mezcla de quesos 100% (ricotta, queso grana padano, queso
r ,‘ emmental, queso taleggio, queso gorgonzola y queso azul).
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CUORE
DE FOIE, BACON Y CEBOLLA
CARAMELIZADA

SFOGLIA

Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco
pasteurizado y agua.

RELLENO

Foie 15%, ricota, panceta cocina 15%, cebolla caramelizada 11%,
pan rallado, almidén de maiz y sal.
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Contiene gluten Frutos de cascara @ Crustaceos Apio Huevos Q Mostaza °/ Pescado

Granos de sésamo Cacahuete Q Sulfitos ./ Soja Moluscos Lacteos Q Altramuces



